Blini alkuruoka L

Rapea blini, Skagenrora, kirjolohenmatia, hunajalla maustetut Myrttisen suolakurkut,
: ~ punasipulia, metsasienisalaattia ja savuporomoussea.

i 16,00 €

Kasvis alkuruoka L

Rapea blini, metsasienisalaattia, pikkelditya kantarellia, kasvistartar,
merilevakaviaaria ja hunajalla maustetut Myrttisen suolakurkut.

16,00 €

-Blini pééruoka L

Kaksi rapeaksi paistettua blinia, Skagenrora, kirjolohenmatia, hunajalla maustetut
Myrttisen suolakurkut, punasipulia, metsasienisalaattia ja savuporomoussea.

20,00 €

‘Kasvis paaruoka L

Kaksi rapeaksi paistettua blinid, metsasienisalaattia, pikkelditya kantarellia,
kasvistartar, merilevakaviaaria ja hunajalla maustetut Myrttisen suolakurkut.

29,00 €

Makea blini L

Rapeaksi paistettu blini, suklaamoussea, lakka—mascarponevaahtoa ja sokeroituja marjoja.

12,00 €

Wolfberger W3 13%
Kuiva, raikkaan hapokas, sitruksinen, herukkainen, kevyen
mausteinen ja mineraalinen. Maku on avoin ja helposti [ahestyttava.
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Blini Starter L

Crispy blini served with Skagenréra, rainbow trout roe, Myrttinen’s honey-marinated pickles,
: red Qni'on, fore_st mushroom salad and smoked reindeer mousse.

. 16,90 €

Vegetarian Starter L

Crispy blini with forest mushroom salad, pickled chanterelles, vegetable tartare,
seaweed caviar and Myrttinen's honey-marinated pickles.

16,90 €

Blini Main Course L

Two crispy blinis served with Skagenréra, rainbow trout roe, Myrttinen’s honey-marinated
pickles, red onion, forest mushroom salad and smoked reindeer mousse.

20,90 €

Vegetarian Main Course L

Two crispy blinis with forest mushroom salad, pickled chanterelles, vegetable tartare,
seaweed caviar and Myrttinen’s honey-marinated pickles.

29,90 €

Sweet blini L

Crispy blini served with chocolate mousse, cloudberry-mascarpone cream and sugared berries.

12,00 €

Wolfberger W3 13%
Dry, refreshingly acidic, with citrus and currant
flavours, lightly spicy and mineral. The flavour is open and approachable.

L = Lactose-free
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